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Herbstschmankerl 

6 Speisen um € 49,90

Preis bei Einzelbestellung:
13,60 €

Best.-Nr. 91490

Hirschgulasch
in Preiselbeer-Rahmsauce, mit Rotwein  
abgeschmeckt, Bandnudeln
537 kcal | BE 3,8 | Allergenhinweis: A1, C, G

Preis bei Einzelbestellung:
9,95 €

Preis bei Einzelbestellung:
9,95 €

Best.-Nr. 91238

Schweinsschnitzel in Kürbiskernpanier
dazu Erdäpfel mit Dillbutter
562 kcal | BE 3,7 |  Allergenhinweis: A1, C, G

Best.-Nr. 91736

Schwammerlgulasch “Böhmische Art”
Champignons, Steinpilze und Eierschwammerl 
in Oberssauce, Serviettenknödel
522 kcal | BE 4,3 | Allergenhinweis: A1, C, G

Preis bei Einzelbestellung:
6,60 €

Preis bei Einzelbestellung:
8,90 €

Best.-Nr. 91795

Spaghetti mit Kürbiscarbonara
verfeinert mit Kürbiskernen
492 kcal | BE 5 | Allergenhinweis: A1, G, O

Best.-Nr. 91969

Süßer Apfelauflauf
mit Apfelstücken, Vanille und Zimt,  
dazu Apfelmus
786 kcal | BE 8,4 | Allergenhinweis: A1, A3, C, G

Best.-Nr. 92181

Kürbiscremesuppe 
129 kcal | BE 0,8 | Allergene: G, M
Preis bei Einzelbestellung: 3,65 €

HILFSWERK NIEDERÖSTERREICH noe.hilfswerk.at

Best.-Nr. HH2609



HILFSWERK NIEDERÖSTERREICH noe.hilfswerk.at

Allergenhinweis A1, C, G
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7 Speisen um € 63,00
SONNTAGSSCHNITZELN

Best.-Nr. HH467

Hilfswerk Menüservice
Bestelltelefon 05 9249-80800
Mo bis Do 7.30 – 17.00 Uhr | Fr 7.30 – 15.00 Uhr
menueservice@noe.hilfswerk.at

AUF UNSERER WEBSEITE 
FINDEN SIE DAS VIDEO  
FÜR DIE ZUBEREITUNG

Backhendl
mit Erbsenreis  

Hühnerfilet „Picatta“ 
mit Spaghetti und 
Paradeisersauce

Hühner Cordon Bleu 
mit Petersilerdäpfel

Pariser Schnitzel 
mit Risi-Pisi

Paniertes 
Schweinschnitzel
mit Petersilerdäpfeln 

Cordon bleu 
„Waldviertler Art“
mit Gemüsereis

Surschnitzel gebacken
dazu Erdäpfelschmarrn

Tipp:  
Gebackenes wird bei 600 Watt aufbereitet besonders zart.


