lag.

Hillswerk
Triestingtal

Meniiplan
Schloss Hernstein

S
. —
* B—— .

KW
4’7

W ol
Hermtein

i —

Menii C C Portionen |Menii D K Iﬁ’qrtﬂmncr}
‘Montag Tagessuppe Tagessuppe
17.11 A,C,G,L,M
e Putencurry/ Cous-Cous
] A,G,L,M,0
Dienstag Tagessuppe
18.11 A,C,G,LM
4 Bauernknodel/ Sauerkraut |
} A,C,G,L,M,0
| Dessert
| Mittwoch Tagessuppe
19.11 A,C,G,L,M
Geb. Leber vom Schwein /
B Gemiisereis / Salat 2
' A,C,G,0
| Dessert
Donnerstag Tagessuppe Tagessuppe
20.11 A,C,G, LM A,C,G,L,M,
Krautfleisch/Knodel Spinatstrudel/
A,C,G,L,M,O Kriutersauce
A,C,G,L,M,0
Freitag Tagessuppe Tagessuppe
21.11 A,C,G,L,M A,C,G,L,M
| Tintenfischringerl Reisautlaut/ Himbeersirip
gebacken A,C,G,0
Salat/ Hausdip
I A,C,D,G,0
|
Araan el N >
IN UNSERE DESSERTS ENTHALTENE ALLERGENE: e

_ i A,C,G,H,F,0
DAS MENU C IST FUR DIABETIKER GEEIGNET!




Mlttagessen vor
11.2005. bis 3.1 7@

-raé — M(’/IMA-A J MWB

. gl s - G e
\ Mo A Kurblscremesuppe o e

Augsburger mit Rahmgemiise und Bohnengulasch mit Brot

| Rostn
A : Dessert

Dessert

Dessert

Brokkolisuppe i
Gebackener Klll‘blS mlt Dlp und Salat

Hiihnerspiess mit Kriutersauce und
Reis

Dessert

'Dessert

Schweinsbraten mit Knodel

Nougatknodel mit Butterbrosel

) Dessert Dessert
4 - SR _ Selleriesuppe 1@
' Gekochtes Rindfleisch mit Penne mit Schwammerlsauce
Semmelkren
Dessert
Dessert
| WK wunschcn guten Appetlt' Anderungen vorbehalten!!!

- ——— ——— - — — — - —_ —
e . t— ———————
S ——————

111 Bitte bis Mittwoch abgeben!!! Danke ! Lg!
Garherr Manuela
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